
ŠJ Žižkova 1, Krnov – multifunkční varné zařízení

Technická specifikace gastrotechnologie: 

Varné centrum modulární. Varné centrum má kapacitu jídel v přepočtu na dospěle porce 930.
Skladba jídel: 100 % polévka; Hlavní jídlo č. 1 60 %; Hlavní jídlo č. 2 40 %. Všechny varné vany musí mít zastupitelnost. Všechny varné vany musí umět uvařit kompletní pokrm bez zbytečného překládaní z jednoho zařízení do druhého.

Varný blok sestaven z jednotlivých komponentů, které jsou vzájemně spojeny do jednotného celku systémovým spojem, aby bylo zabráněno zatékání mezi jednotlivé komponenty. Nosné díly, rámové konstrukce a případné šroubové spojení ve varném bloku, stejně tak vnější krycí panely, budou vyrobeny z nerezové oceli min. dle ČSN EN 10088-2/EN 10088-3 (EN: X5CrNi18-10, 1.4301). Je přípustné i takové řešení, kdy pomocí hygienického systémové spoje je zcela zabráněno zatékání mezi jednotlivým zařízením ze strany. Takové spoje musí být konstrukčním prvkem varného bloku a musí prokazatelně splnit podmínku zamezení protečení tekutiny či tuku do spoje z důvodu hygieny a bezpečnosti. Tupý spoj je nepřípustný pokud není horizontální spára propojena tupým spojem bez toho, aniž by zakrytování takového spoje zamezilo vzniku horizontální spáry bez překrytí, tedy tak, aby bylo zamezeno vniknutí tekutin do spoje. Není přípustné a je tedy vyloučeno použití gumy, tmelů a silikonů. Zařízení musí respektovat stavební dispozici s napojením na stávající připojovací body. Povolená tolerance parametrů +/- 10 % pokud není uvedeno maximum či minimum.

Počet varných van min: 
2

Kapacity vaření a  funkce ve varného centra: 
- 1 x Varna vana č.1: Min. užitný objem 279 l. Funkce: Vaření, polévky s restovaným základem; jemné vaření; restovaní v rozmezí 50 °C – 250 °C; nízkoteplotní vaření s pokrmovou sondou (noční úpravy); vaření mléčných pokrmu, vaření v GN 1/1-195. Omáčky s restovaným základem; karbanátky; guláš; ragú; masové nudličky; koblížky; dušené zelí; luštěniny apod. Vaření těstovin ve varných koších nebo GN. Smažení – fritovaní.

- 1x Varna vana č.2 (Hlavní jídlo č.1): Min. užitný objem 148 l. Funkce: omáčky s restovaným základem; řízky; karbanátky; guláš; ragú; masové nudličky; koblížky; dušené zelí; segedinský guláš; luštěniny apod.; restovaní v rozmezí 50 °C – 250 °C s vsázkou chlazeného masa min. 20 kg/vsázka; nízkoteplotní vaření s pokrmovou sondou (noční úpravy); vaření mléčných pokrmu; vaření v GN 1/1-195 min.3 ks. Vaření těstovin ve varných koších nebo GN. Smažení – fritovaní řízků.

Minimální technické parametry varné vany:
- Varné vany z materiálu min. AISI 316
- Varné vany s výpustným ventilem 2" (umístěný vlevo nebo vpravo varné nádoby) z nerezové oceli třídy min. dle ČSN 17346 (umožňuje nabídnout jiné rovnocenné řešení) s pojistkou proti otevření, včetně EPDM těsnění, s plynulou regulací proudu vypouštěného obsahu zabraňující rozstřik vypouštěné tekutiny.
- Rámová konstrukce s opláštěním varného centra z materiálu min. AISI 304
- Izolované dvouplášťové víko s těsněním bez větracích otvorů
- Varné vany vybavené pokrmovými sondami umístěné ve víku zařízení, ne z čela stroje.
- Ovládání procesů v českém jazyce pomocí dotykové obrazovky umístěné v min. výšce min. 850 mm.
- USB port pro aktualizaci software
- Česká kuchařská databáze součástí ovládaní varných van 
- Všechny zařízení varných center vybavený systémem proti přetečení vařených tekutin
- Všechny varné vany musí mýt sprchu pro čištění stroje
- Záznamy HACCP
- Zápis potřeby el. energie u každého varného procesu 
- Integrovaná elektrická zásuvka 230 V s příkonem 0,5 kW pro napájení příslušenství u každé varné vany.
- spotřeba el. energie na kg/vody dle DIN 18873-5:2016-02 max. 0,090 kW
- Maximální čas zavaření min. vsázky 427 l vody dle DIN 18873-5:2016-02 max. 40 min 
- Krytí min. IPX5
- Komunikace dle protokolu o regulací el. energie dle DIN 18875
- Sprcha pro čištění stroje u a každé varné vany

Energetické parametry:
-Maximální el. příkon celého varného centra 95kW, minimální el. příkon celého varného centra 85kW.

Rozměrové parametry:
- Rozměr varného centra: šířka max: 3400 mm, hloubka max: 1150 mm.

